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静海区有实力的西点培训学校

生成日期: 2025-10-28

西点师技师（具备下列条件之一者）（一）取得本职业高级职业资格证书后，连续从事本职业工作5年以上，经
本职业技师正规培训达规定标准学时数，并取得毕（结）业证书。（二）取得本职业高级职业资格证书后，连
续从事本职业工作8年以上。（三）高级技工学校本专业毕业生取得本职业高级职业资格证书后，连续从事本职
业工作2年以上。西点师高级技师（具备下列条件之一者）（一）取得本职业技师职业资格证书后，连续从事本
职业工作3年以上，经本职业高级技师正规培训达规定学时数，并取得毕（结）业证书。（二）取得本职业技师
职业资格证书后，连续从事本职业工作5年以上。西点师所需工具编辑1、烘饼炉（烘炉）2、蒸饱炉（水蒸
炉）3、炸炉（煎炸炉）4、微波炉（微波炉加温，解冻炉）5、电炸炉刀类――片刀，骨刀，文武刀，桑刀，柏
皮刀（做虾饺用），分刀（刮刀），蛋糕刀，面包刀面6、棍类――长面棍，中长面棍，短面棍，饺子面棍长面
棍直径4公分－1米中面棍直径50公分－40公分短面棍直径30公分－28公分桉板枱――通槌：直径10公分，长30
公分鈒――不锈钢――牙鈒――光鈒铝――…..10号，7、大小不同蒸笼――大中小，烘盘（烧饼用），花嘴拌
面机。天津厨师技术培训需要多少学费！静海区有实力的西点培训学校

天津哪所西点培训学校是可靠的，哪所更好。我们坚信，每个人都希望在西点培训的整个过程中提高自己
的专业技能，天津哪所西点培训学校可靠，哪所好，我们必须选择一所技术专业可靠的蛋糕西点军校，为了让
我们能学到物有所值的东西，给我们更多的多样化的专业技能，我们可以选择一所具有一定优势的蛋糕西点军
校，比如一些学校大学毕业后可以颁发专业证书。他们可以在创业和就业的全过程中给予我们的具体指导，让
学生顺利就业，让我们有更强大的发展趋势和机会，西点培训培训学校是可靠的或好的，我们也需要考虑学校
的教师资格证书，如教师，学校考试成绩、课堂教学用户评价、机器设备使用效果等，具有良好的技术优势，
机器设备完好，能塑造学生，能提供一对一指导，理论与实践紧密结合。学生毕业后参加工作的效果非常好，
除了必须参考的以外，重要的是参观考察，根据自身情况选择合适的西点培训学校。静海区有实力的西点培训
学校天津哪里有长期厨师培训？

西点烘焙师要学面包2113的烘焙5261制作技术、蛋糕制作4102和西点行业管理和经营课程。1653的西点烘
焙专人才应当具备法式、英属式、德式等面包的烘焙制作技术，制作港式、欧式西点蛋糕、派塔、芝士类甜品、
韩式水果装饰蛋糕、日式慕斯冰淇淋蛋糕等以及曲奇、饼干、酥点、泡芙、蛋挞、比萨、巧克力、提拉米苏等
高级酒店宴席流行西点精品。同时，还需要懂得西点行业管理和经营。扩展资料：西点烘焙师的注意事项：要
制定一个完善的西点师职业生涯路线。中国的西点行业发展不像国外那么完善，背离了食品理念，只注重外表
的装饰，忽略食品本身的味道和康。所以在一开始选择学习西点开始，就要找一个能到正确方向的西点学校。
从基础的西点知识开始学起，了解各种食材，其原理特性，和营养比例，这些需要长时间的阅读累积才能真正
学会。然后了解烘焙各种蛋糕，面包的多种制作方法。在学校期间也只能学会皮毛，真正的熟练还要在日后的
工作当中慢慢完善。

国家职业资格五级）、中级（国家职业资格四级）、高级（国家职业资格三级）、技师（国家职业资格二
级）、高级技师（国家职业资格一级）。西点师初级（具备下列条件之一者）（一）经本职业初级正规培训达
规定标准学时数，并取得毕（结）业证书。（二）在本职业连续见习工作2年以上。（三）本职业学徒期满。西
点师中级（具备下列条件之一者）（一）取得本职业初级职业资格证书后，连续从事本职业工作3年以上，经本
职业中级正规培训达规定标准学时数，并取得毕（结）业证书。（二）取得本职业初级职业资格证书后，连续
从事本职业工作5年以上。（三）取得经劳动和社会保障行政部门审核认定的，以中级技能为培养目标的中等以
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上职业学校本职业毕业证书。西点师高级（具备下列条件之一者）（一）取得本职业中级职业资格证书后，连
续西点师职业技能大赛从事本职业工作4年以上，经本职业高级正规培训达规定标准学时数，并取得毕（结）业
证书。（二）取得本职业中级职业资格证书后，连续从事本职业工作7年以上。（三）取得高级技工学校或经劳
动和社会保障行政部门审核认可，以高级技能为培养目标的高等职业学校本职业毕业证书。（四）取得本职业
中级职业资格证书的大专以上毕业生。北辰区西点培训学校哪家前景好？

与其它调味品调合而成或将打发的奶油拌入馅料和明胶水制成的松软形甜食。泡芙——是英文PUFF的译音，又
译成卜乎，也称空心饼、气鼓等。是以水或牛奶加黄油煮沸后烫制面粉，再搅入鸡蛋，通过挤糊、烘烤、填馅
料等工艺而制成的一类点心。曲奇——是英文COOKITS的译音。是以黄油、面粉加糖等主料经搅拌、挤制、烘
烤而成的一种酥松的饼干。布丁——是英文PUDDING的译音。是以黄油、鸡蛋、白糖、牛奶等为主要原料，
配以各种辅料，通过蒸或烤制而成的一类柔软的点心。派——是英文PIE的译音，又译成排、批等。是一种油酥
面饼，内含水果或馅料，常用原形模具做坯模。按口味分有甜咸两种，按外形分有单层皮派和双层皮派。
挞——是英文TART的译音，又译成塔。是以油酥面团为坯料，借助模具，通过制坯、烘烤、装饰等工艺而制
成的内盛水果或馅料的一类较小型的点心，其形状可因模具的变化而变化。沙勿来——是英文SOUFFLE的译音，
又译成苏夫利、梳乎厘等。有冷食和热食两种。热的以蛋白为主，冷的以蛋黄和奶油为主要原料，是一种充气
量大，口感松软的点心。巴非——是英文PARFAIT的译音。真实可靠的西点培训学校排行榜?静海区有实力的
西点培训学校

值得信赖的西点培训学校哪家值得推荐？静海区有实力的西点培训学校

西点师职业技能编辑的西点烘焙人才应当具备法式、英式、德式等面包的烘焙制作技术，制作港式、欧式
西点蛋糕、派塔、芝士类甜品、韩式水果装饰蛋糕、日式慕斯冰淇淋蛋糕等以及曲奇、饼干、酥点、泡芙、蛋
挞、比萨、巧克力、提拉米苏等高级酒店宴席流行西点精品，同时，还需要懂得西点行业管理和经营。西点师
人才缺口编辑西点师2012年2012年，据机构调查。未来五年，西点师社会需求量达到200万人，如此巨大的发展
潜力导致未来的西蛋糕点人才前途不可限量。中国烹饪协会指出，“目前，我国西点人才缺口较大，高级西点
人才占从业人员的，一个城市人均GDP超过3000美元时，西点行业将进入发展期，当人均GDP超过5000美元时，
西点行业将会进入大跨越。”随着快餐业在我国不断发展，人民生活节奏、生活方式的转变，未来的西点人才
需求将持续增长。西点师2013年2013年据机构调查，未来5年，西点烘焙师社会需求量达200万人，每年行业缺
口高达10万。2013年，中国西点烘焙人才稀缺，从业人员约100万，烘焙技术人才更少。在烘焙行业具有高级技
师职称的烘焙师，年薪达10万元以上，普通技师的年薪也在6万元左右。静海区有实力的西点培训学校

天津市静海区新东方烹饪职业技能培训学校有限公司坐落在经济开发区北区一号路，是一家专业的新东
方33年专注于中西餐教育30000+校企合作单位 培养60万杰出校友；好利来，巴黎贝甜，五福西点，丽思卡尔顿
酒店，天津假日等连锁西点、餐饮 以及四五星级酒店均为学校就业合作企业；学校每年为毕业生举办校企合作
签约，不断开发更新的、更好的就业单位，还会举办校企双选会，为学生以及企业用人单位搭建面对面沟通的
平台，实现学生毕业即就业！提供有力的就业平台以及后端保障！公司。目前我公司在职员工以90后为主，是
一个有活力有能力有创新精神的团队。天津市静海区新东方烹饪职业技能培训学校有限公司主营业务涵盖天津
厨师培训，天津西点培训，中餐主厨研修班，小吃培训，坚持“质量保证、良好服务、顾客满意”的质量方针，
赢得广大客户的支持和信赖。公司凭着雄厚的技术力量、饱满的工作态度、扎实的工作作风、良好的职业道德，
树立了良好的天津厨师培训，天津西点培训，中餐主厨研修班，小吃培训形象，赢得了社会各界的信任和认可。


